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HUEVO EN POLVO Y MUCILAGO DE NOPAL COMO AGENTE
ESPESANTE Y DE RECUBRIMIENTO, USANDO SECADO POR
ASPERSION

- APLICACIONES, BENEFICIOS, USO DE LA INVENCION

El huevo es un producto con caracteristicas nutricias de alta calidad, pero con baja
estabilidad de almacenamiento. El proceso de secado por aspersiéon es una técnica
idonea para desarrollar un producto en polvo a partir del huevo entero homogeniza-
do. A pesar de la eficacia del proceso éste puede llegar a ser muy agresivo producien-
do productos de baja calidad nutrimental.

Para minimizar este efecto, este invento propone una alternativa por deshidratacion
mediante secado por aspersion (SA) del huevo empleando mucilago de nopal como
agente protector que da productos con estabilidad térmica, calidad y eficiencia en el
proceso. El secado por aspersion con mucilago de nopal es una alternativa prome-
tedora para impartir estabilidad a este tipo de productos, y con ello almacenarlo por
largos periodos de tiempo, y su costo es 30-50 veces mas barato que la liofilizacion.

DESCRIPCION DE LA INVENCION -

La invencion es acerca del desarrollo de un producto de huevo en polvo con caracte-
risticas similares a las del huevo fresco cuando es reconstituido, usando como mate-
ria prima huevo entero de granja y mucilago de nopal como agente de recubrimiento,
utilizando la tecnologia de secado por aspersion (SA) como proceso de deshidrata-
cion. El uso de la tecnologia de SA y la proteccién mediante mucilago de nopal son
idéneos para la produccién de huevo en polvo que puede ser almacenado por largos
periodos de tiempo, y ser reconstituido facilmente para el consumo humano.




- GRADO DE DESARROLLO (pruebas realizadas, prototipo)
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La invencion se encuentra en un nivel de preparacion para la simulacion o demostra-
ciones cercanas a la realidad con modelos prototipos.

Los componentes de la invencion estan integrados, funcionan en conjunto en un am-
biente de laboratorio. El prototipo construido demuestra el potencial de ampliacion
de la tecnologia propuesta.

Se realiz6 a escala laboratorio el proceso para transformar el huevo en polvo re-
cubierto de mucilago de nopal, utilizando el proceso de secado por aspersion. Se
comparé el producto obtenido con el producido con maltodextrinas comerciales de
grado alimenticio, de lo cual se observaron ventajas nutrimentales del producto ob-
tenido mediante la presente patente.

Se realizaron las siguientes pruebas: contenido de humedad, analisis proximal, ana-
lisis térmico TGA, microscopia electronica de barrido (SEM) y analisis por espectro-
metria infrarroja FTIR.

INFORMACION DEL MERCADO -

Este invento va dirigido a la industria alimentaria, especificamente a las unidades
dedicadas al procesamiento de huevo.
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